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For use with the kg
EasiYe Yogurt Maker.

V

Do usare con |a
yogurtiera EasiYo da 1 kg.

Zur Verwendung mit dem
1kg EasiYo Joghurtbereiter.

(GER) HOW TO MAKE: 1, Fill EasiYn jar

f0 haltway with room lemperalure drinking
water (18-20°C), pour in pack confents,
close lid and shake well, Add water until
faris filked 4o Smm from the fop and shake
again. 2. Push red spacer info yogurt maker.
Pourin bm-lnq water (100°C) until spacer is
completely coverad af its highast point. Put
Jar inside yogurl maker, twist on ld, click shut
and let sit for 8-12 hours. 3. Once yogurt has
set, move jar fo fridge 1o chill, then enjoy.
{ITA) COME PREPARARLO: 1. Riempire Il baraticio Easivo per meta con
acqua potabile a temperatura ambiente {15-20 “C}, aggiungeniil
preparato per yogurt, chivdere con B coperchio e agitare bene.
Aggiungere acqua riempiendao il baraticio fino a & mm dall'orlo e agitare
di nuove. 2. Inserire 1 distanziatore resso nella yoguetiera. Versare acqua
bollente (100 *C} fino & coprite interamente il distanziatore, Inserire 1
baratlole hella yogurliera & chiudere il coperchio. Lasciare riposare per
8-12 ore. 3. Una voita selidificates, ralfreddare ko yoguet riponenda il
barattol in frigerifere, quindi senre,

{DE) ZUBEREITUNG: 1, EasiYo-Becher bis zur Hilfte mit Trinkwasser von
Raumtemperatur {15=20°C) fillen, Beutefinhalt hinzufiigen, Deckel
schlieBen und gui schistteln, Den Becher bis aul % mm yom oberen Rand
mit mehr Wasser auffiitlen und emeul schitteln.

2. Den roten Einsatz in den Joghurtbereiter dricken. Kochendes Wasser
{100 °C} einfiillen, bis der Einsatz bis zu seinem hochsten Punkt vollstindig
bedackt ist. Den Becher in den Joghurtbereiter stallen, den Deckel
aufschrauben end 8-12 Stwnden ruhen lassen.

3. Sobald der Joghurt fest geworden ist, den Becher zum Abkihlen in den
Kihlschrank steflen = und dann garefen.

(GBR) WARNING: Steam can burn, please use caution with boiling water.
Keep the full yogurt maker well out of reach of children.

{ITA) AVWERTENZA Il vapare pud bruciare, si prega quindi di usare
cautela nel maneggiare 'acqua bollente. Tenere Fintera yogurtiera fuorl
dalla portata dei bambini,

{DE) ACHTUNG: Heifier Darmipl kann ru Verbressungen fubiren, bitte
gehen Sie daher vorsichtig vor. Bewahren Sie den Joghurtbereiter bitte
aulerhall der Reichweite von Kindern aul,

|GBR) STORAGE: Keap this pack unopenad in a cool dry place {befow
25°C), Once made, yogurt will keep in the fridge for up to 2 weeks,

{ITA) CONSERVAZIONE: Conservare la confezione non aperta in um lusga
fresco e asciutto tscﬁo 125 °C). Una volta preparato, lo yogurt si

pud conservare in frigorifera fing a 2 settimane,

{DE) LAGERUNG: Diese Packung ungedffnet an einem kihlen, trackenen
0rt junter 25 °C} aufbewahren. Nach der Zubereitung ist der Joghurt im
Kihlschrank bis zu 2 Wochen haltbar.
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For more tips visit
easiyo.com

ITALY: C/LDPE S0
Plasticn

Packaged in a protectve atmosphene. [ Confezionatn in atmosfers protettiva, | In Schitzatmosphare verpackd,

(GBR) Ingredsents: Milk So'ids (56%) [Emulsifier (Soy
Lecithing]l, Sugar, Cammedsed Sugar, Natural Flaveurings,
Watural Colour {Carntenes), Sal, Live Yoqurt Cutisres
[Sthemophilus, Lbugancws, L haninosss, L hahweticus)
(ITA} ingredient: Sclidi del latte (55%) lemukiananie
flecitna di sekal), 2ucchero, zucchens caramedllato, aromi
naturall, colorante ratwale (carctene), sale, ferment Iatha vivi
{5 thermaghilus, L. bulgaricus, L hamagsus, L heeticus),
{DE} Zutaten: Milchtioc kenmasse (66 %} (Emukgator
[Sojalecthine)), Zucker, karameksiener Zucker, natiiFfiche
Aromasicife, natirliche Farbstoffe {Carotine), Salz, lebende
Joghurtkulturen (5. thermophilus, L bulgaricus, L. damnosys,
Lheheeticis)

[ {GER) NUTRITION INFORMATION (ITA) INFORMAZIONI
WUTRIZIONALI {DE) HAHRWERTANGABEN
s maddeap Yogurt | Yoquet preparata / Im Fertigjoghurt
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GUALITY GUARANTEED If your yogurt hasn't turned out
how you expected, please hokd on te the packet and email
contactukeasiyo.com. Ths guaranes is offered in
addition to your statidory rights.

MADE IN THE UK FROM EU AND UK MILK

{Proxiattc net Regno Unita con latte proveniente da Paesi

UE e dal Regne Unio | Hergestel? im Vergniglen Koaigreich
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