‘:..—.._ For use with the kg
EasiYo Yogurt Maker.

Dix usare con la

yogurtiera EasiYo da 1kg.

Zur Verwendung mit dem
1kg Easi¥o Joghurtbereiter.
GBR) HOW TO MAKE: 1. Fill Easiao jar @
ta halfway with rocm lemperature drinking HRS
water (15-20°C). pour in pack contents, .
close [id and shake well, Add water undil fr-_-.]
Jaris filled 1o Smm from the top and shake =1
again, 2, Push red spacer inte yogut maker. o

Pour in boifing water {100°C) until spacer is 1
completely covered af its highast point. Put =
Jarinside yogurt maker, twisten lid, click shut

and let sit for 812 haurs, 3, Once yogurt has

set, move jar 10 fridge 1o chill, then enjoy.

(ITA) COME PREPARARLO: 1. Riempire || barattolo Easivo per mata con
acqua potabile a tereperatusa ambiente {15-20 *C}, aggiungeni il
preparate per yogurt, chivdere con H coperchio e agitase bene,
Aggiungere acqua riempiendo il barattolo fmo a & mm dall’arlo & agitare
di nuove., 2. Inserire 1l distanziatare rosso nella yoguetiera. Versare acqua
bollente (100 "C} fine & coprire interamente i distanziatere, Inserire |
barattolo nells yogurliera & chiudere il caperchio. Lasciare riposars per
8-12 ore. 3. Una vaita solidificato, raffreddare ko yoguet riponanda il
barattolo in frigenifere, quindi servire,

|DE) ZUBEREITUNG: 1, Easi¥o-Becher bis zur Hilite mit Trinkwasser von
Raumtemperatue (15-20°C) fillen, Beutefinhalt hinzufligen, Deckel
schlieBen und gui schiitteln. Den Becher bis aut 5 mm vem oberen Rand
mit mehr Wasser auffitlen und ermeul schiitteln.

2. Den roten Einsatz in den Joghurtbereiter driicken. Kochendes Wasser
(100 “C) einfiillen, bis der Einsatz bis zu seinem hochsten Punkt volistindig
bedeckt is1. Den Bechier in den Joghurtbereiter stellen, den Deckel
aufschrauben und B=12 Stunden ruhen lassen.
3, Sobald der Joghurl fest geworden ist, den Becher zum Abkihlen in den
Kihischrank steflen — und dane gemeBen,

(GBR) WARNING: Stearm can bum, please use caution with boiling witer.
Keep the full yogurt maker well out of reach of children.

(ITA) AVVERTENZA: Il vapare pun bruclare, si prega guindi di usare
cailtela nel maneqgiare 'acqua bollente. Tenere Fintera yogurtiera feor
dalla portata dei bamhini,

(DE) ACHTUNG: Heilier Darpf kann u Verbrensungen fuhren, bitte
gehen Sie daher vorsichtig vor. Bewahren Sie den Joghurthereiter bitte
aulerhalo der Reichweite von Kindemn aul,

(GBR) STORAGE: Keep this pack unopenad in a coal dry place (beiow
25°C). Once made, yogurt will keep inthe fridge for up to 2 weeks,

(ITA) CONSERVAZIONE: Conservare la confezione non apertain un luogo
fresco e asciutta tsoﬁo 125 °C). Una volta preparate, o yoqurt si

pud conservare i frigorifiera fino a 2 settimane.

|DE) LAGERUNG: Diese Packung ungedffnet an einem kilhlen, tackenen
Ot {unter 25 *C} aufhewahren. Mach der Zubareitung ist der Joghurt im
Kithischrank bis zu 2 Wochen haltbar.

For more tips visit
easiyo.com
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Paclkaged in a protective atmasphere, / Confezionate in atmesfera protettva. / In Schutzatmosphire verpackt.

(GBR) Ingredients: Milk Solids (66%) [Emulsfier

[Soy Lecithins]|. Sugar, Natural Flavouring, Natural
Colours (Carstenes, Beatroat Red). Live Yogust Cutures
[L bulgasicus, S.thermophilus, Lthamaosus, Lhelveticis,
L.acidaphilus).

(ITA} Ingredients: So/< de® latte (66%) [emulsianante
[leciting di soiaj), 2ucchen, aroma naturale, coloranti
naturali [carotens, rosso di barbabletols), ferment fattici
wivi (L. bulgaricus, S.thermaghilus, Liiamnosus,
Lhehveticus, Lacidophilus).

(DE) Zutaten: Milchtrockenmasse (66 %) [Emulgator
|Sejalocithine]], Zucker, natifiche dromastotfe, natidiche
Farbstolfe [Carctin, rote Beete), iebende Jaghurtkulturen
L bulgancus. S.thermophilus, L rhamngsus, L.I'-elvet-'l:..rs.
Lacidephilush

NUTRIZIOMAL| (DE} NAHRWERTANGABEN
As made-up Yogurl { Yogurl preparato / Im Fertigjoghun
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GUALITY GUARANTEED If your yogurt hasn't wmed out

how you expected, pizase hold on o the packet and email
contactukadeasiyo.com, This guargree is offered in
addition to your statitory rights.

MADE IN THE UK FROM EU AND UK MILK

{Prodatic nel Regno Unite con atte proveniente da Paesi

LIE e dat Regne Unila | Hergestelr im Vereiniglen Konigraich
aus bredischer und mder EU produnertes Milch)

for EASIYO PRODUCTS [UK) LTD: Urd %, Parker Centre,
Mansfield Road, Derhy DEI 457, United Kingdom

Ph: (11232 850 458 contactukaeasiyo.com

England'Wales Reg No. 3590257

Imported into the EU by: EASIYO PRODUCTS EURCPE B.V.

Het Poorigebouw, Beech Avenue 54-52, Schiphol TH3 PW,
Nesharlands.

Batch N, Best Before  ddimmiyry
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Mindestens halthar bis

FS0636E




