
Shake well before use.
To Use: Squeeze a small amount of Cake 
Release™ into center of pan and lightly 
spread it on bottom and sides of pan using 
a pastry brush. Fill pan with batter and 
bake as directed. To release, place cooling 
grid against cake and turn both grid and 
pan over. Lift pan o� carefully.
Agite bien antes de usar.
Para usar: Exprima una pequeña cantidad 
de Cake Release™ en el centro del molde y 
distribúyala ligeramente en el fondo y los 
costados del molde usando una brocha de 
repostería. Llene el molde con la masa y 
hornee de acuerdo con las instrucciones. 
Para desmoldar, coloque la rejilla contra el 
pastel y dé la vuelta ambos, la rejilla y el 
molde. Levante el molde cuidadosamente.
Vor der Verwendung gut schütteln.
Verwendung: Eine kleine Menge Cake 
Release™ in die Mitte der Form geben und 
mit einem Backpinsel auf dem Boden und 
den Seiten der Form verteilen. Die Form 
mit Teig füllen und laut Anleitung backen. 
Zum Herausnehmen aus der Form einen 
Gitterrost auf den Kuchen legen und 
sowohl Rost als auch Form umdrehen. 
Die Form vorsichtig abheben.

Cake Release™

Grease and flour pans in one step
Easy flip-top dispenser

Engrase y enharine sus moldes en un solo paso
Fácil dispensador abatible

Formen in einem Schritt einfetten und bemehlen
Praktischer Spender mit Flip-Top-Verschluss

Stock No. 03-718
CAKE RELEASE™

Serving Suggestion
Sugerencia para servir
Serviervorschlag

CYAN BLACKMAGENTA PANTONE
267 C

DIE
VINYL

YELLOW

03-718IntlCkRelsLB1401393.ai

NUTRITION INFORMATION/DATOS 
NUTRICIONALES/NÄHRWERTANGABEN
ENERGY/ENERGÍA/BRENNWERT
FAT/GRASA/FETT

OF WHICH/DE LAS CUALES/DAVON
SATURATES/SATURADAS/
GESÄTTIGTE FETTSÄUREN

CARBOHYDRATE/CARBOHIDRATOS/
KOHLEHYDRATE

OF WHICH/DE LOS CUALES/DAVON
SUGARS/AZÚCARES/ZUCKER

PROTEIN/PROTEÍNA/EIWEIß
SALT/SAL/SALZ

PER/POR/PRO
100 g
2952 kJ/714 kcal
66 g

12 g

30 g

0 g
0 g
0 g

INGREDIENTS: SOYBEAN OIL, STARCH, EMULSIFIERS (E471, E322-SOY), ANTIOXIDANT (E306). 
PRODUCED FROM GENETICALLY MODIFIED CORN AND SOY INGREDIENTS.
MADE IN A FACILITY THAT ALSO PROCESSES PEANUTS, TREE NUTS, FISH, SHELLFISH, MILK AND 
WHEAT PRODUCTS.
INGREDIENTES: ACEITE DE SOJA, FÉCULA, EMULSIONANTES (E471, E3322-SOJA), ANTIOXIDANTE (E306). 
ELABORADO CON INGREDIENTES DE MAÍZ Y SOJA GENÉTICAMENTE MODIFICADOS.
ELABORADO EN UNA INSTALACIÓN DONDE TAMBIÉN SE PROCESAN MANÍES, NUECES, PESCADO, 
MARISCOS, PRODUCTOS DE TRIGO Y LECHE.
ZUTATEN: SOJABOHNENÖL, STÄRKE, EMULGATOREN (E471, E322-SOJA), ANTIOXIDANS (E306).
AUS GENETISCH VERÄNDERTEN MAIS- UND SOJAZUTATEN HERGESTELLT.
IN EINER FABRIK HERGESTELLT, IN DER AUCH ERDNÜSSE, NÜSSE, FISCH, SCHALENTIERE, MILCH UND 
WEIZENPRODUKTE VERARBEITET WERDEN.
WILTON INDUSTRIES, INC.   US OFFICE/OFICINA EN EE. UU./US-FIRMENSITZ: WOODRIDGE, IL 60517 USA   
UK OFFICE/OFICINA EN EL R.U./FIRMENSITZ IN GB: UNIT 1, CORONATION POINT, CORONATION STREET, 
STOCKPORT, CHESHIRE, SK5 7PL   MADE IN THE USA/FABRICADO EN EE. UU./IN DEN USA HERGESTELLT   
WWW.WILTON.COM   ©2014 WILTON INDUSTRIES, INC. 
ALL RIGHTS RESERVED/TODOS LOS DERECHOS RESERVADOS/ALLE RECHTE VORBEHALTEN
WILTON, THE WILTON LOGO AND CAKE RELEASE ARE EITHER REGISTERED TRADEMARKS OR 
TRADEMARKS OF WILTON INDUSTRIES, INC. IN THE UNITED STATES AND/OR OTHER COUNTRIES.
WILTON, EL LOGOTIPO DE WILTON Y CAKE RELEASE SON MARCAS REGISTRADAS O MARCAS 
COMERCIALES DE WILTON INDUSTRIES, INC. EN LOS ESTADOS UNIDOS Y/O EN OTROS PAÍSES.
WILTON, DAS WILTON-LOGO UND CAKE RELEASE SIND ENTWEDER EINGETRAGENE MARKEN ODER 
MARKEN DER WILTON INDUSTRIES, INC. IN DEN VEREINIGTEN STAATEN UND/ODER ANDEREN LÄNDERN.NET WT/PESO NETO/NET-GEW 236 mL

BEST BEFORE END (BBE): SEE SIDE OF BOTTLE/FECHA DE CONSUMO PREFERENTE (BBE): VEA EL LADO 
DE LA BOTELLA/MINDESTENS HALTBAR BIS ENDE (BBE): SIEHE SEITE DER FLASCHE

6"
152.4 mm

4"
101.6 mm


